
appetisers & entrées  
garlic bread 

3 slices 
4 slices 

 
6.5 
8.0 

 

grilled italian cacciatore 
  sausage 

8.5   

bruschetta 
fresh tomato, 

 garlic toast, basil, 
  extra virgin olive oil 

8.5   

three dips plate 
 with toasted turkish  

flatbread  

16   

cracked sea salt and lemon             
pepper calamari 

 sweet chilli & lime aioli    

e 
17 
 

m  
25 
 

herbed polenta 
cacciatore sausage,  

pepperonata, grilled fetta 

15   

 garlic prawns* 
 tiger prawns, chilli,  

garlic, butter, eschallots  
jasmine rice  

e 
23.5 

m 
29.5 

classic chilli mussels*  17.5   

soup of the day 
served with crusty bread 

(see our specials). 

8   

strictly byo bottled wine only. 
corkage $5 per bottle 

 
cakeage $5—you cut   $10– we cut 

*denotes gluten free dishes                                 
(not 100% guaranteed)  

Mille Mediterranean plate 
(for 2) 

kalamata olives, beetroot &  
caramelised onion chutney,  
fetta, asparagus, dukkah,  

evoo & balsamic, turkish bread, 
smoked chorizo 

25   



pasta & risotto 

23.5  tiger prawn risotto 
peas, mint, mascarpone,  
preserved lemon, parmesan 

22.5  spaghetti marinara 
tiger prawns, mussels, calamari 
in a basil napolitana sauce 

22.5  fresh egg linguine  
salami, rocket, garlic, chilli, Spanish onion, 
anchovies, fresh tomato, olive tapenade, 
deep fried capers 

21.5  torn pasta 
fresh, torn lasagne sheets, chicken,  
mushrooms, garlic, rosemary,           
lemon thyme, cream, jus, truffle oil 

21.5  braised lamb fettuccine 
mediterranean vegetables, tomato 
kalamata olives, rosemary, crumbled fetta 

21.5  handmade rocket & goats  
cheese tortelloni 
semi dried tomatoes, garlic,  
torn fresh basil, evoo 

21.5  chicken caesar salad 
cos lettuce, croutons, candied bacon,                     
shaved parmesan,                                  
(anchovies optional extra). 

12.5  greek Salad 

12.5  caesar Salad 

salads 

10.5  garden Salad 

21.5 moroccan chicken salad 
sumac spiced chunky fattoush, fetta, 
toasted turkish bread croutons,  
fresh picked mint & parsley 

14.5  Spinach & ricotta cannelloni 
napolitana sauce, mozzarella, parmesan 

17.5 mediterranean  vegetable lasagne 
chargrilled vegetables, fresh egg pasta, 
parmesan, mozzarella, napolitana sauce, 



from the grill  

mount barker free‐range chicken breast 
filled with bocconcini & basil pesto,  
wilted spinach, semi‐dried tomatoes  

cream & spinach gnocchi  

28.5 

 M.S.A sirloin steak 
 mash, saratoga chips, green beans, jus 

29.5 

valencian style mixed paella* 
tiger prawns, calamari, mussels, quail,  

smoked chorizo, garlic, saffron rice,  
chilli & peas 

28.5 

osso bucco milanese 
braised with tomatoes, celery, bay,  
carrots & garlic, risotto Milanese,   

lemon gremolata  

27.5 

parmesan crumbed chicken parmigiana 
spaghetti napolitana, salsa verde 

22.5 

 karridale lamb leg steaks* 
marinated in yoghurt, garlic & cumin,  
pumpkin & rosemary mash, creamed 

leeks, honey & mint vinaigrette 

28.0 

twice roasted pork belly* 
roasted gourmet potatoes, rocket,  

sweet & sour apple & tomato relish 

27.5 

classic peppered steak 
M.S.A  sirloin steak, soft green pepper‐
corn, mushroom & cognac sauce, green 

beans, mash & beer battered onion rings 

33.5 

sausages ‘n mash 
handmade Karridale lamb & rosemary 

sausages, sweet red onion  
& balsamic jus, mash 

19.5 

 sides & extras  

creamy mash *  6.5  

fries or wedges  6.5 

blanched seasonal vegetables*  7.5 

barbeque, tomato, sour cream, sweet chilli sauces  1 

fresh chilli, anchovies, aioli *  1 

fresh bread  3 



Roma  vine ripened tomatoes, 
picked basil, oregano, boc‐
concini 
 

17.0 

Tasman  tasmanian smoked salmon, 
mascarpone, spinach,  
capers, dill 
 

21.0 

Catalan  tomato, mozzarella, smoked 
chorizo, spanish onion, 
roasted capsicum, evoo 
 

19.0 

Parma  prosciutto, goats cheese, 
rocket, fresh tomato  
& red onion 
 

19.5 

Marrakech  moroccan chicken, sumac,  
red onion, fetta,  
fresh tomatoes, herbs 
 

19.0 

4 seasons  tomato, mozzarella,  
artichoke hearts,  
kalamata olives,  
prosciutto, mushrooms 
 

19.5 

Capricciosa  tomato, ham, artichokes,  
mushroom, olive,  
capsicum, mozzarella 
 

18.0 

 Mediterranean  tomato, pumpkin, capsicum,  
zucchini, roasted eggplant, 
thyme, mozzarella 
 

18.5 

Bianca  evoo, sea salt, brushed  
with garlic 
  

8.5 

  Gourmet Pizza 
(available from 5.30pm ) 

 

 



white wines 

glass  bottle   

5.7  21.5  houghton late picked verdelho (wa) 

6.5  24  amberley “secret lane”semillon  
sauvignon blanc (wa) 

7  24.5  devils lair fifth leg white (wa) 

7  24.5  madfish premium dry white (wa) 

5  19  saltrams makers table  
unwooded chardonnay (sa) 

   18  penfolds rawson retreat riesling (sa) 

   25.5  arlewood semillion sauvignon blanc
(wa) 

   24  amberley chenin blanc (wa) 

   26.5  giesen marlborough sauvignon blanc 
(nz) 

   27  secret stone sauvignon blanc (nz) 

   25  matua valley hawkes bay  
sauvignon blanc (nz) 

   19.5  truffle hill semillion sauvignon blanc
(wa) 

   23.5  “corte giara” pinot grigio (italy) 

   22.5  monkey bay sauvignon blanc (nz) 

  24.5  primo estate colombard sauvignon 
blanc (sa) 

sparkling wines  
small 
bottle 

large 
bottle 

 

7    seaview brut (200ml) 

7.5    yellowglen piccolo sparkling (200ml) 

7.5    asti riccadonna (200ml) 

  19.5  rothbury estate cuvee  

  23.5  yarra burn premium cuvee 

  22.5  yellowglen sauvignon blanc traminer 



red wines 

  glass  bottle 

nobilo east coast  merlot (nz)  5.5  21.5 

rothbury estate cabernet merlot (sa)  6  21.5 

devils lair fifth leg (wa)  6.5  25 

rosemount diamond label cabernet  
sauvignon (nsw) 

6  22.5 

“pepperjack” shiraz (sa) 
 
7.5  26.5 

madfish cabernet sauvignon merlot 
(wa) 

  26.5 

cartwheel margaret river cabernet  
merlot (wa) 

   26.5 

drylands pinot noir (nz)     29 

“the bandit” shiraz temperanillo (wa)     25 

annie’s lane cabernet merlot (sa)     25 

“The Gables” wynns coonawarra  
cabernet shiraz (sa) 

  32 

anitinori santa christina tuscany  
sangiovese / merlot (italy) 

   22.5 

rosenthal 2005 shiraz (wa)    22.5 

tintara “mclaren vale” cabernet  
sauvignon (sa) 

  31 

penfolds koonunga hill “seventy six” 
shiraz cabernet (sa) 

 
(Reserve wine list available on request) 

  32 



beer  
4.5  emu bitter 

5.5  tooheys old black ale 

4.5  carlton midstrength 

7  hahn premium 

4.5  hahn premium lite 

6.5  tooheys extra dry 

6.5  redback original 

6  redback mild 

7  corona 

7.5  asahi super dry 

7  becks 

6.5  crown 

6.5  beez neez lager 

7.5  weihenstephan pilsner  

7.0  heineken 

5.5  pure blonde 

6  james boag premium 

4.5  cascade lite 

5  strongbow cider (sweet or dry) 

cocktails         

14  cosmopolitan 
citron vodka, cointreau,  
cranberry juice,  
lime, ice 

14 mojito 
bacardi rum,  mint 
leaves, limes, palm sugar, 
soda water 

14 mille martini 
bombay sapphire gin, 
dry vermouth, olive 

14  caipiroska 
vodka, limes, palm sugar 

spirits &  
ports         

5.5  regular with mix 

6.5  top shelf with mix 

4.5  regular ports 

7  galway pipe 

9  grandfather port 

9  cognac 



hot drinks  

espresso  3 

long black, short macchiato  3.5 

affogatto  5.5 

cappuccino  3.6 

flat white, latte  3.6 

hot chocolate with marshmallows  4.5 

mocha, long macchiato  4.5 

tea (pot for one)  
(english breakfast, earl grey,  green jasmine,  

chamomile, peppermint, darjeeling) 

3.8 

liqueur coffee with cream 
(irish, mexican, roman) 

8.5 

cold drinks  

mt franklin spring water ‐ 1500ml  2.5 

chinotto  3.5 

lemon, lime & bitters  3.8 

sparkling mineral water ‐ 500ml  4.5 

sparkling mineral water ‐ 1000ml  7.5 

juices 
(orange, tomato, apple, pineapple) 

3.5 

soft drinks 
(coke, fanta, diet coke, dry ginger, soda or tonic ) 

3.5 

carafe ‐ small  6.5 

carafe ‐ large  10.5 

iced coffee with ice cream  5.5 

iced chocolate with ice cream  5.5 

milk shakes with ice cream  5.5 

desserts  

cakes on display ; selection of home‐made  
                           gluten free cakes available  

from7 

ice cream, gelato or sorbet bowl  5 

baci chocolates  1.3 

elephant chocolates  1.6 

biscuits on display  3 

decaffeinated available   

soy milk  extra 
50c 


